
甲
子
柿
って
こ
ん
な
柿
！ 

甲
子
柿
を
初
め
て
見
た
人
は
、「
ト
マ
ト
で
す
か
？
」
と
誰
も
が
言
い
ま
す
。 

 
 

 

甲
子
柿
は
小
枝
柿
を
室 む

ろ

と
い
う
部
屋
で
綿
密
な
温
度
管
理
の
も
と
、
約
一
週
間

煙
で
燻 い

ぶ

し
て
渋
を
抜
い
て
（
燻
蒸
脱
渋
）
作
ら
れ
ま
す
。
す
る
と
柿
の
色
は
橙
色

か
ら
真
っ
赤
に
な
り
、
甘
く
て
果
肉
は
プ
リ
プ
リ
、
ト
ロ
リ
と
し
た
何
と
も
言
え

な
い
食
感
と
な
る
の
で
す
。 

 
 

 

こ
れ
が
美
味
し
い
『
甲
子
柿
』
な
の
で
す
。 

  

 

  

栄
養
価
に
注
目 

 
 

 

燻
蒸
脱
渋
し
た
甲
子
柿
は
、
栄
養
も
豊
富
。 

 
 

 

一
般
的
な
柿
と
比
べ
、
リ
コ
ペ
ン
、β

ク
リ
プ
ト
キ
サ
ン
チ
ン
、
カ
ロ
テ
ン
が
多
く
含
ま
れ
て
い
ま
す
。 

 
 

 

ま
た
、
甲
子
柿
を
使
用
し
た
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
は
素
材
に
も
こ
だ
わ
り
、
砂
糖
は
甲
子
柿
が
持
っ
て
い
る
甘
み

だ
け
を
使
い
、
添
加
物
も
一
切
使
用
せ
ず
、
塩
は
岩
手
県
宮
古
産
の
自
然
海
塩
を
使
用
し
て
い
ま
す
。 

 
 

 

健
康
が
気
に
な
る
方
へ
も
お
す
す
め
の
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
で
す
。 

 

                       

岩
手
・釜
石
生
ま
れ 

 
 

 
 

 
 

 
 

      

商品の特徴 

並びに使用上の注意 

 

本商品は、粘度の高い半固体状

ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞにつき、分離凝固する

ことがあります。よく撹拌して

からご使用下さい。 

 

甲子柿の種について 

この柿にはほとんど種がないと言わ

れておりますが、まれに種が入ってい

ることがあります。製造段階で種を取

り除いておりますが、万が一入ってお

りました場合、お手数ではございます

が、製造者まで連絡ください。 

甲子柿ドレッシング 

お召し上がり方いろいろ！ 

○ 生野菜にそのままかけて 

○ ﾌﾗｲやﾄﾝｶﾂなどの揚げ物に 

○ 冷しゃぶのたれとして 

○ 冷やし中華のｱｸｾﾝﾄに 

○ ｻﾗﾀﾞｽﾊﾟｹﾞﾃｨのｿｰｽに 

○ お好み焼きやたこ焼きにも 

○ ﾎﾟﾃﾄｻﾗﾀﾞに添えて 

などなど、アイデア次第でいろいろ

なお料理にご使用いただけます！ 

製造者  

創作農家ﾚｽﾄﾗﾝ こすもす 

   代表 藤井サエ子 

 岩手県釜石市甲子町 5-72 

  電話 0193-27-3366 

  FAX0193-27-3370 

e-mail  e3221@kk.iij4u.or.jp 
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